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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE
SENA SENA- REGIONAL TOLIMA

7A‘ CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA ESPINAL
CIMI ES 10S

APLICACION DE MEDIDAS DE CONTROL PARA LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS

93610002 [DURACION | 48 Horas
COMPETENCIAS

DENOMINACION DEL PROGRAMA:
CODIGO DEL PROGRAMA:

CODIGO: DENOMINACION:
CO

200801024 SEGUN LEGISLACION VIGENTE.

NOMBRE DEL APRENDIZ:
DOCUMENTO DEL APRENDIZ:

Apreciado Aprendiz:

Tengo e No tengo
CONOCIMIENTO p s

RPRETA LA NORMATIVA RELACIONADA CON EL SISTEMA HACCP ,\/"

haum LOS INSTRUMENTOS DE MEDICION PARA EL CONTROL DE VARIABLES DEL PROCESO

LAS VARIABLES DEL PROCESO PRODUCTIVO DE ALIMENTOS \

LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL FRENTE A LA PROBABILIDAD DE QUE SURJAN PELIGROS Y LA o
(GRAVEDAD DE SUS EFECTOS SEAN PERJUDICIALES PARA LA SALUD. [

[DILIGENCIA FORMATOS DE ACUERDO AL PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO &’ '

COMO ASEGURAR QUE EL PUNTO CRITICO DE CONTROL SEA CONTROLADO
&.ﬂ LOS INSTRUMENTOS DE MEDICION PARA EL CONTROL DE VARIABLES DEL PROCESO SEGUN PROCEDIMIENTO
M LOS PELIGROS QUE AFECTEN LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS EN LAS DIFERENTES FASES
ETVK‘A LAS VARIABLES A MONITOREAR ENUN PROCESO PRODUCTIVO DE ALIMENTOS SEGUN PROCEDIMIENTO

MEDIDAS CORRECTIVAS DEL PROCESO PRODUCTIVO DE ALIMENTOS CON LA FINALIDAD DE ASEGURAR QUE
PUNTO CRITICO DE CONTROL SEA CONTROLADO

DILIGENCIA FORMATOS DE ACUERDO AL PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO
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LA NORIMA TWVA RELACIONADA CON EL SISTEMA HACCP
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LAS VAABLES DEL PROCESO PRODUCTIVO DE ALIMENTOS

L0 PUNTOS ORITIOOS DF CONTROL FRENTE A LA PROBABILIDAD DE QUE SURJAN PELIGROS Y LA
OF BUS ErECTOS BEAN PERJUDICIALES PARA LA SALUD.

E.omumumom

Pm”ulmmummm

Mmmu“mumummmmm

Mmmumumu LOS ALIMENTOS EN LAS DIFERENTES FASES

m VARABLES AMONTOREAR EN UN PROCESO PRODUCTIVO DE ALMENTOS SEGUN PROCEDMIENTO
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MEDIDAS CORRECTIVAS DEL PROCESO PRODUCTIVO DE ALIMENTOS CON LA FINALIDAD DE ASEGURAR QUE

PUNTO CRITICO DE CONTROL SEA CONTROLADO
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